
Herzlich willkommen



Thema

Hygiene & 
Lebensmittelrecht bei 

Vereinsveranstaltungen



Gliederung
• Lebensmittelrecht

– Gesetzliche Grundlagen
– Kennzeichnungsrecht (offene Speisen & 

Getränke)
– TrinkwasserVO

• Hygiene 
– Grundlagen 
– Beispiele

• Merkblatt Vereinsfeste und ähnliche 
Veranstaltungen vom LKR Wunsiedel
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Lebensmittelrecht
• VO (EG) Nr. 178 / 2002 - Lebensmittelbasis Verordnung
• VO (EG) Nr. 852/2004 - allg. Hygieneanforderungen
• LFGB - Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
• LMHV - allg. Lebensmittelhygienevorschriften
• LMIV - Lebensmittelinformationsverordnung
• ZZulV – Zusatzstoffzulassungsverordnung
• AromenVO – Aromenverordnung 
• IFSG - Infektionsschutzgesetz
• GastG - Gaststättengesetz
• Lebensmittelbuch Leitsätze für Lebensmittel
• PAngV - Preisangabenverordnung
• DIN - Normen
• Gewerberecht
u.v.a.m.

Veranstaltung am 12. April 2016 4



VO (EG) Nr. 178 / 2002 BasisVO

• Begriffsbestimmungen z.B. Art. 3 Nr. 2 
„Lebensmittelunternehmen“
– „alle Unternehmen, gleichgültig, ob sie auf 

Gewinnerzielung ausgerichtet sind oder nicht 
und ob sie öffentlich oder privat sind, die 
eine mit der Produktion, der Verarbeitung und 
dem Vertrieb von Lebensmitteln 
zusammenhängende Tätigkeit ausführen.“
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Folie 5

BF(WiF1 Art. 2
Was ist ein Lebensmittel
Art. 3
Nr. 3    Lebensmittelunternehmer
Nr. 14  Gefahr
Nr. 15  Rückverfolgbarkeit
Nr. 18  Endverbraucher
Boehmf; 04.04.2016



VO (EG) Nr. 178 / 2002 BasisVO

• Begriffsbestimmungen z.B. Art. 3 Nr. 8 
„Inverkehrbringen“
– „das Bereithalten von Lebensmitteln oder FM

für Verkaufszwecke einschließlich des 
Anbietens zum Verkauf oder jeder anderen 
Form der der Weitergabe, gleichgültig, ob 
unentgeltlich oder nicht, sowie den Verkauf, 
den Vertrieb oder andere Formen der 
Weitergabe selbst.“
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VO (EG) Nr. 852 / 2004 - allg. Hygieneanforderungen

• Anh. I und II
• bauliche Voraussetzungen
• konzeptionelle Vorgaben
• persönliche Hygiene
• Verpackungsmaterial
u.v.a.m.
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LFGB

• nationale Gesetzgebung 
Lebensmittelrecht
– Überwachung

• Duldungs- und Mitwirkungspflicht
• Probenahme

• OWIG / Straftaten
u.v.a.m.
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LMHV

• z.B. § 3 Satz 1
– „Lebensmittel dürfen nur so hergestellt, 

behandelt oder in den Verkehr gebracht 
werden, dass sie bei Beachtung, der im 
Verkehr erforderlichen Sorgfalt der Gefahr 
einer nachteiligen Beeinflussung nicht 
ausgesetzt sind.“

u.v.a.m.
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LMIV - Lebensmittelinformationsverordnung

• Kennzeichnung von Lebensmitteln 
– zur Allergenkennzeichnung

• Vorläufige Lebensmittelinformations-
Ergänzungsverordnung- VorlLMIEV

• Kennzeichnung Allergene bei offener Ware
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LMIV - Lebensmittelinformationsverordnung

• Allergene

• Art und Weise
– Hinweisschild gut sichtbar

z.B. „Die schriftliche Aufzeichnung der
enthaltenen Allergene können Sie an der 
Kasse erhalten. 
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ZZulV - Zusatzstoffzulassungsverordnung

• Kennzeichnung der Zusatzstoffe
– „mit Farbstoff“ z.B. Käse, Erfrischungsgetränke, Lachsersatz, Tortenguss etc.
– „mit Konservierungsstoff“ z.B. Wurstwaren, Feinkostsalat, Lachsersatz, etc.
– „mit Antioxidationsmittel“ z.B. Backwaren, Wurstwaren, Erfrischungsgetränke, etc.
– „mit Geschmacksverstärker“ z.B. Gewürzmischungen, Fleischerzeugnisse, Soßen, etc.
– „geschwefelt“ z.B. Kloßteig, Gemüseerzeugnisse, etc.
– „geschwärzt“ z.B. Oliven, etc.
– „mit Phosphat“ z.B. Wurstwaren, Fleischerzeugnisse, etc.
– „mit Süßungsmittel“ z.B. Feinkostsalate, Getränke
– „enthält eine Phenylalaninquelle“ z.B. oft in light oder zuckerreduzierten Lebensmitteln,
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AromenVO - Aromenverordnung

• Kennzeichnung von Aromen
– koffeinhaltig
– chininhaltig
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ZZulV / AromenVO

Kennzeichnung 
• gut sichtbar, in leicht lesbarer Schrift und 

unverwischbar
– bei loser Abgabe „Schild an der Ware“  
– bei Speisekarten mit Fußnote möglich
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ZZulV besondere Farbstoffe
Azofarbstoffe 
• (E 102) Tatrazin
• (E 104) Chinolingelb
• (E 110) Gelborange S
• (E 124) Cochenillerot A
• (E 122) Azorubin
• (E 129) Aullrarot 
Pflichthinweis: „Kann Aktivität und Aufmerksamkeit 
von Kindern beeinträchtigen“
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Trinkwasserversorgung

Veranstaltung am 12. April 2016 17

bei Fragen bitte an das
Gesundheitsamt wenden



Lebensmittelrecht
• IFSG – Infektionsschutzgesetz

• Infektionsschutzbelehrung (Gesundheitszeugnis)
• GastG – Gaststättengesetz

• Gestattung eines vorübergehenden 
Gaststättenbetriebes § 12 GastG

• Lebensmittelbuch „Leitsätze für Lebensmittel“
• Regelt die Zusammensetzung von Lebensmitteln 

• PAngV – Preisangabenverordnung
• Preiskennzeichnung, Menge

• DIN – Normen
• Sachverständigen Meinung
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Wie sollte ein Stand aussehen

Fester Boden

Festes Dach

Wände: hell, glatt,
abwaschbar

Warenschutz

Stand an drei Seiten
geschlossen

Abwasseranschluss

Spender für
Einmalhandtücher

Seifen-
spender

Frischwasser-
anschluss
Warm- und
Kaltwasser

Handwaschbecken Spülbecken
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Grundlagen

• keine Bodenlagerung
• Warenschutz
• Lebensmittelechte Behältnisse verwenden
• Temperaturanforderungen beachten
• Reinigung und Desinfektion
• Personalhygiene
• Personaltoilette
• Handwaschgelegenheit 
• Abfalllagerung
• Abwasserentsorgung
• Wasserverteilung (Trinkwasserschläuche nach KTW 

und DVGW-W270) 
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Schulung Personal

• Leitfaden vom STMUV 
• Für ehrenamtliche Helfer bei Vereinsfesten 
• Unterschriftenliste

contra

• Gewerbliche Veranstaltung 
– Belehrung nach dem IFSG bzw. Gesundheitszeugnis 
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Lebensmittelrecht

• Fließtext / Stichpunkte

Veranstaltung am 12. April 2016 22



Kennzeichnung

• Grundlagen
– Lieferschein 
– Spezifikation
– Kennzeichnung der Fertigpackung
– Notfalls beim Lieferanten erfragen.
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Kennzeichnungsbeispiele

• 1 Paar Bratwürste mit Semmel    2 €
Zusatzstoffe
– mit Phosphat
– mit Geschmacksverstärker
Allergene
– enthält Weizen
– enthält Sellerie 
– enthält Senf 
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Kennzeichnungsbeispiele

• Brötchen mit Seelachsschnitzel 
(Lachsersatz) 1,6,a,b 2,80 €

1= mit Farbstoff
6= mit Konservierungsstoff
a= enthält Weizen
b= enthält Fisch
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Kennzeichnungsbeispiele

• Kennzeichnung Schinken
– immer Hinterschinken sonst

• Vorderschinken
• Formfleisch Hinterschinken
• Formfleisch Vorderschinken
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Kennzeichnungsbeispiele

Heute im Angebot :
Pizza mit Pizza-Belag nach italienischer 
Spalla Cotta Art aus
Vorderschinkenfleisch, zerkleinert und 
geformt, grob entfettet , ohne
Schwarte, gepökelt mit Wasser, Phosphat 
und Stärke, gekocht
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Kennzeichnungsbeispiele

• Feta-Käse
aus Griechenland
Schafs- und  oder Ziegenmilch

ansonsten

• Weichkäse
• Hirtenkäse
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Kennzeichnungsbeispiele

• Kuchenbuffet
– Schwarzwälder Kirschtorte 1, a,b,c

1= mit Farbstoff
a = enthält Weizen
b = enthält Ei
c = enthält Milch
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Kennzeichnungsbeispiele

• Getränke
0,5 l Sorte XXX Pils d 2,00 Euro
0,5 l Sorte XXX Weißbier a, d 2,50 Euro
0,5 l Radler 2,d 2,30 Euro
0,5 l Cola- Weißbier 1,8,a,d, 2,70 Euro

1= mit Farbstoff
2= mit Antioxidationsmittel
8= koffeinhaltig 
a= enthält Weizen
d= enthält Gerste
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Kennzeichnungsbeispiele

• Getränke
• Wein (Farbe, Anbaugebiet, Qualitätsstufe, 

Sorte) 
– Achtung Allergen Schwefel / Sulfite

• 0,2 l   Aperol Spritz 1,9,f 3,50 Euro

1= Farbstoff 
9= chininhaltig
f= Schwefel / Sulfite
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Fragen?
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Lebensmittelkontrolleure im LKR Wunsiedel

• Frau Tröger 
09232/ 80 505
helga.troeger@landkreis-wunsiedel.de
Marktleuthen, Kirchenlamitz, Höchstädt, Thiersheim,Thierstein, Hohenberg, 
Arzberg, Schirnding

• Herr Heinrich 
09232/ 80 506
wolfgang.heinrich@landkreis-wunsiedel.de
Marktredwitz, Bad Alexandersbad, Nagel

• Herr Schütze 
09232/ 80 504
stefan.schuetze@landkreis-wunsiedel.de
Selb, Schönwald

• Herr Böhm 
09232/ 80 503
florian.boehm@landkreis-wunsiedel.de
Wunsiedel, Röslau, Weißenstadt, Tröstau
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